                                   ПРОЕКТ

                                                                Затверджено              
                                                                 наказом      директора
                                                                 _______________ ЗШ 
                                                                 від       лютого 2017 року № ___     

Порядок
організації гарячого харчування учнів 
 _______________________ загальноосвітньої школи
1.Даний Порядок регламентує питання щодо організації гарячого харчування   учнів _________________ загальноосвітньої школи.

2.При організації харчування учнів у школі керуватися Конституцією України, Законами України «Про освіту», «Про загальну середню освіту», «Про якість та безпеку харчових продуктів та продовольчої сировини», «Про забезпечення санітарного та епідемічного благополуччя населення», «Про захист населення від інфекційних хвороб», постановами Кабінету Міністрів України від 22.11.2004 року №1591 «Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах», від 03.11.1997 р. № 1200  «Про порядок та норми надання послуг з харчування учнів у професійно – технічних училищах та середніх навчальних закладах, операції з надання яких звільняються від оподаткування податком на  додатну вартість», наказом МОЗ України та Міністерства освіти і науки України від 01.06.2005 року № 242/329 «Про затвердження Порядку організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах» (для  НВК наказ МОН та МОЗ України від 17.04.2006 р. № 298/227 «Про затвердження Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах»), ДСанПіНом  5.5.2.00008-01 «Державні санітарні правила та норми влаштування, утримання загальноосвітніх навчальних закладів та організації навчально-виховного процесу» (для НВК СанПіНом 3231-85 «Санитарные правила устройства и содержания детских дошкольных учреждений), іншими нормативно-правовими актами, що регулюють питання стосовно харчування дітей, та цим Порядком.
3. Процес організації харчування учнів у школі складається з: відпрацювання режиму і графіка харчування учнів; визначення постачальників продуктів харчування і продовольчої    сировини;   приймання   продуктів   харчування   і продовольчої    сировини    гарантованої     якості;  складання меню-розкладу; виготовлення страв;  проведення реалізації готових страв; надання дітям готових страв;  ведення обліку дітей,  які отримують безоплатне гаряче харчування,  а також гаряче харчування за кошти батьків;  контроль за  харчуванням;  інформування  батьків про організацію харчування дітей у закладі.
4. Відповідальним  за   організацію   харчування   дітей   у  закладі,   за   матеріально-технічний    стан харчоблоку (їдальні, буфету),   додержання   вимог   санітарного законодавства є керівник закладу.
5. Розподіл коштів на організацію гарячого харчування дітей у закладі,   облік   і   звітність   за  використання  коштів,  які  виділяються  на безоплатне харчування, здійснюється відповідно до чинного законодавства.
6. Безоплатне харчування учнів здійснюється тільки в робочі дні. У 

разі відсутності учнів під час навчання компенсація за  харчування не проводиться.

7. Категорії учнів, які звільняються від сплати  за харчування визначаються чинним законодавством.

8. Перелік документів, що подаються до загальноосвітньої школи                                                                                                                                                                            

для отримання пільги щодо безоплатного харчування:

заява матері (батька, опікуна) про звільнення від плати за харчування, 
документ (копія документа, розпорядження голови Петрівської РДА, посвідчення, довідка та інші ) про зазначення пільгової категорії,
довідка про склад сімיї у разі різних прізвищ  учня та дорослого, якому видано документ про наявність пільгової категорії.

9. Харчування   дітей,   які   не   підлягають   безоплатному харчуванню  здійснюється за власні кошти (кошти батьків).

10. Харчування  учнів здійснюється  відповідно  до  норм харчування,  затверджених постановою Кабінету    Міністрів    України     від     22.11.2004 

N 1591  "Про  затвердження  норм  харчування  у навчальних та оздоровчих закладах".  Відповідальним за  виконання норм харчування є  керівник закладу.

11. Відповідальність за безпеку і якість продуктів харчування та   продовольчої  сировини,  готової  продукції  покладається  на керівника   закладу  відповідно  до Закону  України  "Про  якість  та  безпеку  харчових  продуктів та продовольчої сировини".

12. Продукти  харчування  та  продовольча  сировина   повинні надходити   до  закладу  разом  із супровідними документами, які свідчать про їх походження та якість(накладні,        сертифікати        відповідності,       висновки 

санітарно-епідеміологічної експертизи тощо).


13. Бракераж   сирої   продукції   здійснюється   комірником, завідувачем   виробництва,   кухарем   із   залученням   медичного працівника закладу, який перебуває в штаті закладу.


14. Асортимент   шкільного   буфету   визначено    Державними санітарними    правилами    і   нормами   влаштування,   утримання загальноосвітніх    навчальних     закладів     та     організації навчально-виховного  процесу,  затвердженими  постановою Головного державного  санітарного  лікаря  України  від  14.08.2001 р.  №63. Уключення до цього асортименту нових продуктів та страв проводиться тільки за умови отримання  позитивного  висновку МОЗ України.

15. Керівником     закладу  затверджуються  примірні  двотижневі  меню,   які  погоджуються  з  територіальною  установою  Держпродспоживслужби

України.

16. Наказом   керівника   закладу   призначається   особа, відповідальна за організацію харчування дітей.

     До його обов'язків входять:  координація діяльності з роботою медичного   персоналу   щодо   контролю   за   харчуванням  дітей; відпрацювання режиму і графіка харчування дітей, режиму чергування педагогічних  працівників  в обідній залі;  опрацювання інформації щодо кількості дітей,  які потребують гарячого харчування (у  тому числі  дітей  пільгових  категорій);  участь  у  бракеражі готової продукції  (за  відсутності  медичного  працівника);  контроль  за додержанням  дітьми  правил особистої гігієни та вживанням готових страв,  буфетної  продукції;  контроль  за   санітарно-гігієнічним станом обідньої зали.

17. Облік учнів,  охоплених безоплатним харчуванням, та учнів, що харчуються за кошти батьків, здійснює класний керівник,  який  вчасно  повідомляє  про  наявність  учнів особу, відповідальну за організацію харчування у закладі.

18. На класних керівників покладається збір грошей  з учнів, які харчуються за кошти батьків, на наступний місяць  з урахуванням вартості за 12-денним меню та передача цих коштів особі, відповідальній за харчування.

19. Складання   щоденних  меню-розкладів,  меню  здійснюється 

медичним працівником,  завідувачем виробництва харчоблоку, їдальні, кухарем  

закладу на підставі примірних двотижневих меню, підписується керівником закладу.

     Меню-розклад складається єдиним для всіх дітей закладу, але з різним виходом страв за  віковими  групами,  наведеними  в  нормах харчування.   Щоденний  меню-розклад  ураховує  норми  харчування, наявні продукти та продовольчу сировину.

20. Працівники,  пов'язані з організацією харчуванням  дітей, проходять обов'язкові медичні огляди відповідно до чинного законодавства.

___________________________________
